
DIXAPPAN 
Somos una empresa en crecimiento dedicada a la transformación y 
procesamiento de insumos para la industria de la panificación y repostería. 
Ponemos a su disposición: higo fresco, higo procesado en almíbar, ate en 
tres sabores (manzana Golden, fresa, guayaba y su presentación tricolor) y 
cereza sin hueso con tallo y sin tallo. 



FILOSOFÍA CORPORATIVA 
Nuestra Misión: Garantizar la seguridad alimentaria; mediante el respeto 
de políticas, normas y estándares con total transparencia para asegurar la 
calidad de nuestros productos para satisfacer a nuestros consumidores y 
clientes, ofreciendo productos que cumplan sus expectativas, teniendo 
como principal propósito la inocuidad de la materia prima utilizando las 
herramientas de normas de control sanitario a través de principios de 
higiene y buenas prácticas.

Nuestra Visión: Somos una empresa comprometida con la responsabilidad 
ética y la responsabilidad laboral. Para complacer las necesidades y 
expectativas de nuestros clientes. Asegurar la calidad e inocuidad de 
nuestros productos. 



CATÁLOGO DE PRODUCTOS E INSUMOS 

1. HIGO EN ALMÍBAR 
Procesado bajo altos estándares de calidad, ideal para integrarse de 
inmediato en la línea de producción panadera. 

Formatos de corte: 
• Higo entero.
• Higo rebanado (en tiras): Corte estandarizado, diseñado para agilizar 

los procesos de decoración en panadería (como la elaboración de 
roscas de reyes).

Presentaciones de empaque: 
• Cubeta de 5 kg.
• Cubeta de 20 kg (contiene 15 kg de masa drenada).
• Caja con sellado al alto vacío de 15 kg (contiene 3 bolsas 

individuales de 5 kg cada una).



2. ATE EN TIRA 
Formato práctico que facilita la manipulación y aplicación directa en 
repostería 

Sabores disponibles: 
• Verde: Sabor manzana Golden.
• Rojo: Sabor fresa.
• Amarillo: Sabor guayaba.
• Tricolor: Combinación de los tres sabores en la misma 

presentación

Presentación de empaque: 
• Caja de 6 kg (aplica para todos los sabores). 



3. CEREZAS (LÍNEA PLUS) 
Características del producto: 
• Cereza entera, sin semilla (con tallo y sin tallo). 

Presentación de empaque: 
• Caja con 4 galones (cada galón contiene 2 kg de masa drenada). 

Mercado objetivo: Nuestros insumos están diseñados para optimizar el 
trabajo de la industria de panadería, repostería y negocios dedicados 
a la distribución de materias primas. 



POLÍTICA DE CALIDAD 
Nuestra Política de Calidad está basada en los siguientes principios y 
valores fundamentales: 

• Garantizar la Seguridad Alimentaria y el Cumplimiento Normativo (legal 
e interno) mediante el respeto de normas y estándares con total 
transparencia.  

• Asegurar la Preferencia, Consistencia y Calidad de nuestros productos 
para satisfacer a nuestros consumidores y clientes, ofreciendo 
productos que cumplan sus expectativas.  

• Promovemos a través del compromiso de nuestro personal operativo 
la Cadena de Valores y el respeto.  

• Somos una empresa comprometida con la Inocuidad de nuestras 
materias primas y productos al ejercer conductas que impulsan y 
guían el cumplimento de las normas de control sanitario a través de 
principios de Higiene y Buenas Prácticas de Manufactura (BPM).  

• Somos una empresa comprometida con el medio ambiente a través 
procesos sustentables que conducen a minimizar el impacto de la 
industria alimenticia, con la filosofía de cero desperdicios.  

• Mediante la búsqueda constante de la mejora continua en la 
optimización de nuestros productos buscamos fortalecer la confianza 
de nuestros consumidores y clientes.  

• El Director general de esta empresa es la única persona que tiene la 
facultad de interpretar el documento, así como resolver los casos 
especiales y no previstos

• Todo el personal está obligado a operar utilizando en todo momento 
las buenas prácticas de higiene.



CONTACTO

Atención a clientes: 
Celular: 24 6198 2569
Móvil: 233 117 56 76

Email: dixa_pan@hotmail.com

Datos de facturación: 
Razón Social: DELICADEZA 
REPOSTERIA XOCHIAPULCO

RFC: DRX180508670

Ubicación: 
C. 5 de Mayo Sur #46, 

Col. Centro, Xochiapulco, Puebla.


